
Ramonet
  BARCELONETA

Menús
Nadal

PER A GRUPS



Ramonet

  BARCELONETA

Menu 
PAULA

Primers plats a escollir

Segons plats a escollir

a escollirPostres

Begudes

Amanida cèsar amb pollastre cruixent
Hummus de llegums amb bastonets de pastanaga I torradetes
Bunyols de bacallà amb salsa pil pil

Pà de coca torrat amb tomàquet

Canelons tradicionals de carn amb bexamel de tòfona
Arròs de bolets I herbes aromàtiques
Fideuà a la marinera amb gambetes I musclos
Salmó al papillote amb verduretes

Flam de dolç de llet amb caramel
Gelat de prèssec de vinya

Vi blanc I negre Mas Tarroné (DO Terra Alta).
Aigua.
Cafè o infusió.

Convidem a xupitos cortesia de la casa

40€
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Menu 
DAVID

Entrants per compartir

Segons plats a escollir

Postres

Begudes

Paella marinera del senyoret
Orada a la Donostiarra amb verduretes
Braó de porc a baixa temperatura amb 
parmentiere de patata trufada

Pastís de lemon pie
Tiramisù

Vi blanc I negre Mas Tarroné (DO Terra Alta).
Aigua.
Cafè o infusió.

45€

Calamars a l andalusa amb salsa kimchi
Patates braves
Chicharrones de Cadis amb toc cítric i torradetes
Musclos al vapor

Pà de coca torrat amb tomàquet.

Convidem a xupitos cortesia de la casa
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Menu 
ALBA

Postres

Begudes

Paella de roastbeef al Jasper
Galta de vedella al vi negre amb patates al forn
Llobarro al forn

Milfulles de crema i fruita de temporada
Gelat de werthers original

Vi blanc I negre Mas Tarroné (DO Terra Alta).
Aigua.
Cafè o infusió.

50€

Ensaladilla russa amb salmó fumat I torradetes
Amanida Verda amb formatge de cabra I fruits secs
Calamarsets fregits
Bunyols de bacallà amb salsa pil pil

Pà de coca torrat amb tomàquet

Segons a escollir

Convidem a  xupitos cortesia de la casa

Entrants per compartir
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Menu 
LAIA

Postres

Begudes

Paella marinera
Arròs caldós a la marinera
Suquet de rap amb romesco
Filet de vedella a la Llosa amb ximixurri I Patates.

Tiramisú
Gelat de llimona i alfabrega

Vi blanc I negre Mas Tarroné (DO Terra Alta).
Aigua.
Cafè o infusió.

55€

Tomàquet de Barbastre amb ventresca de bonítol
 i crema d olivada
Patates braves
Chipirons fregits
Musclos al vapor

Pà de coca torrat amb tomàquet

Entrants per compartir

Segons a escollir

Convidem a  xupitos cortesia de la casa
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Menu 
ARIADNA

Entrants per compartir

Postres

Begudes

Paella mixta mar i muntanya
Turbó al forn amb verdures
Filet de vedella a la Llosa amb ximixurri I Patates fregides
Paella o arròs caldós de llamàntol (suplement 10€) 
 

Soufle de xocolata amb gelat de vainilla
Pastís de lemon pie

Vi blanc I negre Mas Tarroné (DO Terra Alta).
Aigua.
Cafè o infusió.

60€

Pernil ibèric de gla
Calamars a l andalusa amb salsa kimchi
Piparra vasca fregida
Tallarinas saltejades

Pà de coca torrat amb tomàquet
.

Segons a escollir

Convidem a  xupitos cortesia de la casa
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A tenir 
EN COMPTE:

Convidem a  xupitos cortesia de la casa

Disposem de salons privats, pot consultar-nos 
disponibilitat.

Els menús són vàlids per grups de 
8 persones o més.

Per una millor organització i servei s´hauran 
d´escollir els plats principals amb antel.lació, 
un mínim de 3 dies abans.

BEGUDES:

El vi inclòs en el menú es d´ 1 ampolla per cada 
3 comensals, si superen aquest límit se´ls avisarà 
i es procedirà al cobrament de les ampolles que 
es vagin consumint. Tot i així es farà un preu 
especial de 14,95€ per ampolla.

En el cas de que un comensal no consumeixi vi, 
té dret a dues consumicions de refresc o cervesa.

No están inclosos els “carajillos” ni altres 
begudes alcohòliques no especificades en 
els menús.

Els preus inclouen l IVA.

Moltes gràcies,
EL NOU RAMONET


