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Els preus inclouen IVA.

Disposem de salons privats, pot consultar-nos la disponibilitat.

Els menús són vàlids per a grups de 8 persones o més.

Per a una millor organització i servei s’hauran d’escollir els plats
principals amb antelació, un mínim de 3 dies abans.

En finalitzar l’esdeveniment, es cobrarà la totalitat dels
comensals confirmats 48 hores abans del mateix, La reserva es

considerarà confirmada en el moment en què es rebi el 30%
de l’import total de l’esdevenimen

Si alguna persona té algun tipus d’al·lèrgia, cal
avisar amb antelació.

Consultar per menús especials o personalitzats.

BEGUDES:

El vi inclòs en el menú és d’1 ampolla per cada 3 comensals; si es
superés aquest límit, s’avisarà i es procedirà al cobrament

de les ampolles que es vagin consumint.

Tot i així, s’aplicarà un preu especial de 14,95 € per ampolla..

En el cas que un comensal no consumeixi vi, té dret a
2 consumicions de refresc o cervesa.

No estan inclosos els “carajillos” ni altres begudes
alcohòliques no especificades als menús.

Las begudes servides previamenrt o posteriorment
al servei del menú, no estan incloses.

Moltes gràcies,
EL NOU RAMONET

Tenir EN COMPTE:

Xarrups cortesía de la casa.
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Primers A ESCOLLIR:

Segons a escollir:

Postres

Begudes

Amanida tèbia de canonges amb confit d’ànec a baixa
temperatura, pera caramel·litzada i nous

Musclos i gambetes a la marinera amb crostonets
Crema fina de porros amb encenalls de pernil ibèric i

oli de tòfona

Pa de coca torrat amb tomàquet

Fideuà amb calamars i allioli
Orada al forn

Pollastre de pagès rostit a la catalana amb fruits secs

Crema catalana
Púding de la casa

Vi negre i blanc Mas Tarroné (DO Terra Alta)
Aigua mineral
Cafè o infusió

Xarrups cortesía de la casa.

€41
Menú PAULA
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Paella marinera del senyoret
Llobarro a la donostiarra amb verdures

Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri i
patates fregides

Gelat de xocolata
Lemon pie

Vi negre i blanc Mas Tarroné (DO Terra Alta)
Aigua mineral
Cafè o infusió

€47

Calamars a l’andalusa amb maionesa de kimchi
Amanida russa amb ous de guatlla a l’all

Patates Braves
Musclos al vapor

Pa de coca torrat amb tomàquet

Entrants per compartir:

Segons a escollir:

Postres

Begudes

Menú DAVID

Xarrups cortesía de la casa.
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Paella de rosbeef amb bolets
Paella marinera del senyoret

Salmó a la brasa amb nyoquis en salsa d’espinacs
Filet de porc ibèric amb salsa de pebre i patates a lo pobre

Milfulls amb crema pastissera i fruita de temporada
Gelat de torró

Vi negre i blanc Mas Tarroné (DO Terra Alta)
Aigua mineral
Cafè o infusió

Amanida de tomàquet de Barbastre amb ventresca de
bonítol i crema d’olivada

Xipirons fregits
Bunyols de bacallà amb salsa pil pil

“Chicharrones” de Cadis laminats amb oli fumat

Pa de coca torrat amb tomàquet

Entrants per compartir:

Segons a escollir:

Postres

Begudes

€52
Menú ALBA

Xarrups cortesía de la casa.
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Paella marinera
Arròs caldós a la marinera

Paella marinera amb zamburinyes
Filet de vedella a la brasa amb guarnició

Cua de rap al romesco amb cloïsses

Gelat de llimona
Tiramisú

Vi negre i blanc Mas Tarroné (DO Terra Alta)
Aigua mineral
Cafè o infusió

Amanida de cabdells a la planxa amb bacallà fumat
Calamars a l’andalusa

Croquetes variades (pernil, xipiró, cua de bou i gamba)
Musclos a la marinera

Pa de coca torrat amb tomàquet

Entrants per compartir:

Seguns a escollir:

Postres

Begudes

€60,
Menú LAIA50

Xarrups cortesía de la casa.



Menú ARIADNA
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Paella mixta de mar i muntanya
Turbot al forn

Filet de vedella a la brasa amb guarnició
Bacallà d’Islàndia fregit amb allioli i patates fregides

Gelat de gerds
Tiramisú

Vi negre i blanc Mas Tarroné (DO Terra Alta)
Aigua mineral
Cafè o infusió

Entrants per compartir:

Seguns a escollir:

Postres

Begudes

€66

Xarrups cortesía de la casa.

Pernil ibèric
Zamburinyes a la planxa (2 u. per persona)

Calamars a l’andalusa
Bunyols de bacallà amb salsa pil pil

“Chicharrones” de Cadis laminats amb oli fumat

Pa de coca torrat amb tomàquet“


